
Special 

Bruchetta
Rumpsteak

Rinderfilet 

Schnitzel vom Kalb

Nolles Grillpfanne

Catch of the Day

7,50€

27,50€

35,50€

19,90€ / 20,90€

26,50€

ab 22,50€

12,90€

Beef Carpaccio

Appetizers Fish and Beef

Spezial

Für Allergene fragen Sie unseren Service

Knuspriges Ciabatta, belegt mit Tomaten,
Basilikum, Knoblauch, Zwiebeln und Olivenöl

gegrilltes Rumpsteak vom Heiderind, mit Kräuterbutter. Serviert
mit knusprigem Kräuterbaguette und einer Beilage nach Wahl

gegrilltes Rinderfilet, mit Kräuterbutter. Serviert mit knusprigem
Kräuterbaguette  und einer Beilage nach Wahl

Herzhafte Auswahl vom Grill: Hähnchen, Schweinefilet,
Hüftsteak und Nürnberger Würstchen, serviert mit Bratkartoffeln

Fisch auf Lauch-Tomaten-Gemüse, serviert mit cremigem
Kartoffelstampf und einer feinen Weißweinsauce

Rinderfilet, hauchdünn geschnitten,
verfeinert mit Rucola, Parmesan, Olivenöl

Wiener-, Jäger- oder Hamburger
Schnitzel serviert wird es mit Beilage

nach Wahl und kleinem Salat

COMMING
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Wok Gemüse aus der Pfanne
Knackiges Gemüse, mit Tofu und Sesam,
serviert auf duftendem Basmatireis.

Curry Pommes 
Würzige Currywurst, mit einer

hausgemachten Curry-Ketchup-Sauce,
dazu Pommes Frites 

17,90€

13,50 €

Beilagen extra
Pommes Frites
Bratkartoffeln
Wedges

5,00€
5,50€
5,50€

gebratenes Gemüse

Beilagensalat

6,50€

5,50€

Folienkartoffel 6,50€

Welcome To New Wilson`s 

Menü

Tomatensuppe
Tomatensuppe wahlweise kalt oder warm 

8,50€

Ofenkartoffel
frische Ofenkartoffel mit Sourcreme und Salat 
mit frisch gebratenen Lachs  + 5,00€
mit Garnelen in Knoblauch und Chili  +7,50 €
mit gegrillter Hühnchenbrust  +3,50 €

11,50€

i

Hausgemachter Creme Fraîche Dip,  mit Speck,
Zwiebeln und frischen Lauchzwiebeln
Wahlweise mit Mozzarella +2€ 

14,90€

17,90€
mit Hauchdünn Lachsstreifen
,frischen Lauchzwiebeln und Zucchini Ecken

Flammkuchen

Flammkuchen mit Lachs

Club Sandwich
geröstetes Toast mit Hühnchenbrust,

Speck, Spiegelei, Tomate, Gurke und Eisbergsalat

17,50€+ als Beilage Pommes oder Chips 
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Magaritha 14,50€

16,50€

16,00€

Salame

Salame Picante 17,00€

Prousciutto

16,50€Caprese

16,50€

Schafskäse

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella, auf
einem knusprigen Pizzaboden

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und
Schafskäse, auf einem knusprigen Pizzaboden

Wer bis hier gelesen hat, erhält einen Shot aufs Haus.
Wir wollen auch ein wenig entertainen. 

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und
Salami Picante, auf einem knusprigen Pizzaboden

Tomatensauce, mit frischer Mozzarella, Tomaten und
Balsamico Creme, auf einem knusprigen Pizzaboden

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und
Prousciutto, auf einem knusprigen Pizzaboden

Vedure 16,00€

Tonno 16,50€

Frutti di Mare

Scampi 20,50€

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und
Scampi, auf einem knusprigen Pizzaboden

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella,
Prousciutto, Ananas, auf einem knusprigen Pizzaboden

Parma

18,50€

Hawaii 99,00€

Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und ausgewählten
Gemüsemix, auf einem knusprigen Pizzaboden

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und
Thunfisch, auf einem knusprigen Pizzaboden

Pizza mit einer Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und
Frutti di Mare, auf einem knusprigen Pizzaboden

Tomatensauce, belegt mit Mozzarella und Parma
Schinken, Grana Padano und Ruccola auf einem
knusprigen Pizzaboden

16,00€

ca. 29 cm

Menü

COMMING 
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Für Allergene fragen Sie unseren Service

Aglio e Olio Garnelen

Lachs

21,90€

Pasta, verfeinert mit aromatischem Knoblauch,
Olivenöl und Chili, dazu saftige Garnelen 

Zart gebratener Lachs mit Pasta, Kirschtomaten in
cremiger Sahnesauce

wahlweise Penne, Tagliatelle, Spaghetti

Manzo 22,50€

Pasta mit zartem Rindfleisch, in einer Tomaten-Rotwein-
Sauce, abgerundet mit frischen Kräutern und Parmesan

Pasta

22,50€

Burger
Angus Burger 18,90€
2 Paddys 100% Beef mit reichlich Cheddar Cheese und 
unserer geheimen Burgersauce, sowie einem Salatmix

Giant Angus 22,90€
The Giant, 360 g 100% Beef, 3 Fach Cheddar, unserer geheimen
Burgersauce und Salat. Eine Herausforderung !

Chicken George 18,90€
Frisches Hähnchen Filet, gebratene Ananas & Champions,
Cocktailsoße, Cheddar Cheese und Creme Fraîche Schnittlauch Dip

Buffalo Spicy 19,50€
240 g 100% Beef Paddy, Onionrings, Tomate, Gurke
Cheddar Cheese und feuriger Buffalo Soße

Jack Swagga 18,90€
240 g 100% Beef Paddys, mit unserer Burgersauce, Zwiebeln,
knusprigem Bacon, reichlich Cheddar und Barbecue Soße

Jeder Burger wahlweise mit Rustikalem oder Brioche BUN , 
inklusive einer Beilage



Gibt es hier Wlan
Chicken Dinos mit Kartoffelpuree und frischen Gemüse

Ich habe kein Hunger

9,50€

Kids Menü

Kleines Schnitzel mit Pommes und Gemüse Beilage

Ich will nach Hause
Pasta Pomodore mit frischen Tomaten und Basilikum

10,50€

9,00€
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8,50€

7,50€
8,50€
7,50€
5,50€
7,50€

DESSERT

Mixed Ice Cream 

Creme Brûlée
Erdbeerbecher
Tiramisu
Eisschokolade
Eiskaffee

Für Allergene fragen Sie unseren Service

Coffee

Latte Machiato
2,50€

Milchkaffee
Cafe Crema Capuccino

heiße Schokolade

3,50€

3,50€

4,00€

3,00€

Espresso4,00€
.... doppelt 4,00€
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Bier

Carlsberg frisch vom Fass

Carlsberg 0,0 

Duckstein  

Erdinger Weißbier 
Erdinger Weißbier 0,0

Alsterwasser

Aperitif
Aperol Sprizz

davor oder danach...

Lillet ob wild oder bitter...
Hugo

Absolut Sensations Lemonade
 Aperitivo Rosato by Ramazotti
Maracuja Sprizz by Aperol

jeweils  7,50€

Sommersby
Apple, Blackberry, Orange Sprizz

0,33l 4,00€

Getränke

 0,5l 5,50€
0,3l 4,00€

0,33l 4,00€

0,5l 5,50€

0,5l 5,50€

0,3l 4,00€

0,5l 5,50€

0,5l 6,00€
Dein Abschnittstext

Alkoholfreie Drinks

Zitronen-, Orangen - Limo

Tonic, Bitter Lemon

Cola, Cola Zero

Wasser laut & leise

Schorle: Apfel
Orangen
Maracuja
Kirsch
Banane

Ginger Ale
Kiba

 jeweils 0,3 l - 3,50€ / 0,5 l  - 5,50€

San Miguel vom Fass



Weiß Weine
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LA RONCA PINOT GRIGIO

LA RONCA CHARDONNAY

GRAUBURGUNDER QBA

GRAUER BURGUNDER TROCKEN

Typischer italienischer Pinot Grigio mit viel

Frucht und Spaß im Glas!

Gehaltvoll, ausgewogen, frisch. Seine Aromatik erinnert

an reife, gelbe Früchte.

Strohgelbe Farbe mit Goldreflexen, intensives fruchtiges Bukett,

harmonischer einladender Geschmack

Mango, Walnüsse, dazu ein stoffiger Körper,

der durch die Säure nicht zu

massiv wird. Schöner Schmelz mit einer feinen Würze.

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

BACCHUS KARBINETT LIEBLICH
Dieser Bacchus besticht durch seinen feinen Apfelduft.

Unterstützt werden seine intensiven Fruchtaromen

durch eine dezente Restsüße

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

LEO CURVÈE ROSÈ TROCKEN LA RONCA ROSATO
Feine elegante Frucht von Himbeere, leichte Johannisbeere und

 etwas Rhabarber, würzig spritzig und sehr fein,

frisch saftig ausgewogen

Feinfruchtiges Bouquet von reifen Erd- und Himbeeren.

Am Gaumen saftige Fruchtsüße 

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

Rose Weine

LA RONCA MERLOT

SPÄTBURGUNDER QBA

LA RONCA PRIMITIVO

LAMBRUSCO ROSSO

Helles Rubinrot, Bukett mit leichten Kräuternoten,

elegant und  samtiger Geschmack

Feine Aromenstruktur roter Waldbeeren.

Ein ausdruckstarker, intensiver Wein 

Intensives und duftendes Bukett, mit Noten von Kirsche

und wilden Beeren

Leichter Abgang, leicht fruchtig

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

  0,2L 6,50€

0,7L 22,50€

Rot Weine



Cocktails
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Ein verführerischer Mix aus Wodka und Pfirsichlikör,
kombiniert mit fruchtigem Cranberry- und Orangensaft,
verfeinert mit einem Spritzer Zitronensaft.
Erfrischend, süß und spritzig   7,50€

Sex on the Beach

Skinny Bitch

Tequila Sunrise

Aperol Sour

Whiskey Sour

Ein simpler, aber erfrischender Mix aus Wodka,
Soda und einem Spritzer frischen Limettensaft.
Leicht, spritzig und perfekt für alle,
die es unkompliziert, aber geschmackvoll mögen

Feiner Tequila trifft auf fruchtigen Orangensaft,
sanft vermischt mit einen Schuss Grenadine,
der wie ein Sonnenaufgang im Glas wirkt.
Erfrischend und süß.

Aperol trifft auf frischen Zitronensaft,
abgerundet mit einem Hauch Zuckersirup und viel Eis.
Ein spritziger Mix aus herb und süß, der perfekt
ausbalanciert für eine prickelnde Erfrischung sorgt

Ein perfekter Mix aus kräftigem Whiskey und
frischem Zitronensaft, harmonisch abgerundet
mit einem Hauch Zuckersirup und Eis.

  7,50€

7,50€

7,00€

7,50€

Mojito

Long Island Ice Tea

 Mai Tai

Solero

Frische Minze, spritziger Limettensaft und ein Hauch von
Rohrzucker vereinen sich mit feinem weißen Rum und sprudelndem
Soda.

Frisch zerstoßene Limetten, vermischt mit Rohrzucker,
treffen auf kräftigen Cachaça und viel Eis.
Dieser spritzig-frische Cocktail bringt das
unvergleichliche Flair Brasiliens direkt ins Glas

Ein Mix, der es in sich hat:
Wodka, Tequila, Gin, Rum und Triple Sec vereinen sich mit einem
Hauch Zitronensaft und einem Spritzer Cola zu einem kraftvollen
Drink.

Ein tropischer Mix aus hellem und dunklem Rum,
verfeinert mit fruchtigem Orangenlikör, Limettensaft
und einem Hauch Mandelsirup.

Ein exotischer Mix aus Wodka, Maracujasaft und Orangensaft,
verfeinert mit einem Spritzer Limette und einem Hauch Vanillearoma.
Ein Schuss Peachtree rundet das Ganze ab.

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

Caipirinha

Longdrinks
Rum aus aller Welt

Bacardi, Havanna, Havanna 7 Anejo+2€,
Barcelo +2 €, Don Papa+2€

Filler Cola, Zitrone, Orange, Wasser, Saft auf Eis
Red Bull +1,50€

  6,50€

Gin 
Malfi, Bombay, Hendricks+2€,

  Elefant+2€, Monkeys+2€
Tonic classic, mediteran, rose,

or Basil by Thomas Henry

  6,50€

Vodka & Whiskey
Jack Daniels, Ballantines, 
Absolut, Grey Goose +2€

Filler Cola, Zitrone, Orange,
Wasser, Saft auf Eis

Red Bull +1,50€
  6,50€
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Im Duft rote Früchte, Kräuter und Blumen. Im Geschmack zeigen sich

Noten von Flieder und roten Früchten, insgesamt sehr blumig am Gaumen,

mit einem eleganten mineralischen Hauch.

Ein frischer und fruchtiger Roséwein aus der Provence.

2CL 3,50€

Bella  Italia

Ramazotti
Averna

Francelico
Limoncello
Sambuca

Grappa
Grappa Riserva +2€

Klassiker

Malteser
Helbing

Heidegeist  
Berliner Luft
Erdbeerlime
Jubi +1,00€

Jägermeister +1,00€

Jose Cuervo Gold

Patron Silver
2CL 6,00€

Der Schnaps danach ....

2CL 3,00€Oldesloer

Tequila

2CL 3,50€

Mackenstedter
Milder Willi

2CL 3,00€

MOËT Ice ImperialMOËT Ice Rose Imperial
Served on Ice 0,7l Served on Ice 0,7l 

89 € 89 €

Champagner

Whispering Angel Côtes de Provence

Rosé AOC trocken 

Côtes de Provence, Frankreich – Caves d‘Esclans

59 €

Unsere Empfehlung


